Sonderjysk rugbrgdslagkage

Ingredienser:
» (6-8 personer)

» Bunde:

« 6 g,

« 130 g frisk, men tert rugbrad,

« 1 tsk. bagepulver,

« 250 g sukker,

« 75 g grofthakkede ngdder (gerne blandede)

« Fyld:
« 1/2 | piskeflgde,
» Solbaersyltetaj

» Pynt:
« Hgvlet chokolade

Fremgangsmade:

Bunde: Blend eller riv rugbrgdet og bland ngdderne og bagepulver i.
Del a2ggene i hvider og blommer.

Pisk hviderne stive og rgr sukker i lidt efter lidt.

Rgr aeggeblommer i én efter én, og vend forsigtigt rugbrgds-
blandingen i de piskede hvider.

Haeld dejen i tre lagkageforme bekleedt med bagepapir.
Bag bundene ved 220 grader i cirka 10 minutter.
Fyld: Laeg bundene sammen med flgdeskum og solbaersyltetaj.

Slut af med flgdeskum og hgvlet chokolade.



